CIAQ,

SONO SEMPRE IO: IL FANTASTICO, STREPITOSO, FAVOLOSO
NONCHE" STUDIOSO ...

Notlr IL MIO NASO .. SI STA ALLUNGANDOM LE MIE
ORECCHIEN!

HIHOOO! HIHOOO! NON VOGLIO DIVENTARE ANCORA UN
\ i ASINO..

FATINA, FATINA, TI PREGO ... STAVO
SOLO SCHERZANDO.

NON VOLEVO DIRE UNA BUGIA! E' SOLO
CHE  °'STREPITOSO" FA RIMA CON
"FAVOLOSO", MA ANCHE CON *STUDIOSO"
E .. UN MOMENTO: STREPITOSO, "OSO" ..
‘0sO"  FA RIMA  ANCHE  CON

GOLOSO!

EBBENE SI'! HAI SCOPERTO IL MIO SEGRETO: SONO 1IL
BURATTINO PIU' GOLOSO DEL MONDO!1H

MI PIACIONO LE CROSTATE, LE TORTE ALLA
FRUTTA, IL BUDINO ALLO ZABAIONE, LE
CARAMELLE GOMMOSE ...

SI', DAIL. QUELLE CARAMELLE MOLLICCE
PIENE DI COLORANTI CHE TI SI
ATTACCANO AI DENTI E PER STACCARLE

DEVI FARTI AIUTARE DAL GATTO, DALLA

VOLPE, DA LUCIGNOLO
DALL'ESERCITO, DALLA PROTEZIONE CIVILE -

BENE, TI DICEVO: SONO MOLTO GOLOSO E ADORO 1



"BISCOTTI ALL'UOVO DI PASQUA".

SI TRATTA DI UNA SEMPLICE RICETTA CHE HA ORIGINI
MOLTO ANTICHE ..

C'ERA UNA VOLTA, TANTI SECOLI FA ...
INSOMMA: NON ERO ANCORA NATO E

GEPPETTO STAVA ANCORA VAGANDO
PER LE VIE DEL PAESE IN CERCA DI UN
PEZZO DI LEGNO!M

DICEVO, TANTI SECOLI FA .. UNA
GALLINA DI LEGNO.

ERA  BELLISSIMA: IL BECCO SI
ALLUNGAVA QUANDO DICEVA LE
BUGIE,  AMAVA ANDARE A
SCUOLA PROPRIO COME ME ..

PINOCCHIOI PINOCCHION BASTA CON LE BUGIE: E' UN
ORDINE.

SONO O NON SONO IL VERO GRILLO

PARLANTE? SONO O NON SONO LA
TUA CONOSCENZA? EHM, EHM

VOLEVO DIRE LA TUA "COSCENZA"

SENZA LA 'I"? EHM .. SI SCRIVE
COSI'? BHOIM

INSOMMA, QUESTA GALLINA ERA UNA
GALLINA SPECIALE, PERCHE' FACEVA LE

UOVA DI "LEGNO*Ill
SI, PROPRIO DI LEGNO COME ME!!
... CHE PROFUMINO DELIZIOSOI!l




FATINA, FATINA, NON DIRMI CHE HAI PREPARATO PER
COLAZIONE I MIEI BISCOTTI PREFERITI: I "BISCOTTI
ALL'UOVO DI PASQUA"II

o PINOCCHION!  PINOCCHION

_~= TI SEI LAVATO BENE E CON

%, CURA LE MANI? HAI USATO
(A IL SAPONE?

‘/’ SI'  FATINA, HO IMPARATO LA
— LEZIONE!!

= CONTROLLIAMO IL NASQO, MI SEMBRA
ABBASTANZA CORTO, LE ORECCHIE .. NON SONO DA ASINO,

LA CODA NON LA TROVO .. BENE PINOCCHIO .. VIENI A FARE
MERENDA!!

E .. LA STORIA, TU DIRAI?
LA PROSSIMA VOLTAIl

VOGLIO FARTI COMUNQUE
UN REGALO: TI SVELERO' LA
X RICETTA . E . LA
~ PROSSIMA  VOLTA FAMMI
SAPERE  SE  TI  SONO

PIACIUTII




250 G DI FARINA OO = HEIIll NON FATE GLI SPIRITOSI: NON SONO I
MIET VOTI SULLA PAGELLA!N!

125 G DI BURRO FREDDO DI FRIGO = SI', PERCHE’ SE FOSSE CALDO DI
FORNO ... AH, AH, AH!I

100 G DI ZUCCHERO SEMOLATO = ESATTO, ZUCCHERO "SEMINATO"!!

1 UOVO = DI GALLINA, MI RACCOMANDO, NON DI ASINOHI MA GLI
ASINI FANNO LE UOVA??? AH, NO ... VOLANOI

1 PIZZICO DI SALE = SI" QUELLO CHE NON HO IN "ZUCCA*
INOLTRE

300 G DI CIOCCOLATO FONDENTE 75% = TI HO VISTO, HAI I "BAFFI
SULLA BOCCA“!1I NON TE LO SARAI MANGIATO, PER CASO!H!

BENE, VISTO CHE IN QUESTI GIORNI HO IMPARATO AD USARE

INTERNETTTT, TI MANDO IL LINK, QUELLA STRISCIOLINA
AZZURRA CHE STA SOTTO LE LETTERE E CHE BISOGNA "PIGIARE"
CON IL TOPO .. EHM .. SCUSATE, IL "MOUSE".

CLICCA SUL LINK PER REALIZZARE LA RICETTA DEI "BISCOTTI
ALL'UOVO DI PASQUA™

https://www.cucchiaio.it/ricetta/biscotti-uovo-di-pasqua/

DIMENTICAVO: UNA VOLTA PREPARATI I BISCOTTI,
AIUTA LA MAMMA E IL PAPA" A PULIRE LA CUCINA E
A RIMETTERE TUTTO IN ORDINE!HM

TI TENGO D'OCCHIO!N!

TITENGO.D:0CEHIO

IL TUO AMICO
PINOCCHIOM

By Mastro Ciliegia

P.S.
COLORA I DISEGNI INSERITI NEL RACCONTO



https://www.cucchiaio.it/ricetta/biscotti-uovo-di-pasqua/

